
Entrantes

Principal

Postre

PAN DE ACEITE HOJALDRADO CON TOMATITO Y ALL I OLI DE LA CASA 
CROQUETA DE JAMÓN IBÉRICO CON ADIAZÁBAL  

SEPIA A BAJA TEMPERATURA CON CREMOSO DE ANCHOAS 
CAUSA LIMEÑA DE POLLO DE CORRAL Y CEBOLLA CRUJIENTE

ENSALADA DE CAPRESE CON SUS CHERRYS ASADOS Y PERLAS DE MOZZARELLA

CARRILLERA DE VACA VIEJA EN SU JUGO Y CREMOSO DE PATATA Y TRUFA 
SALMÓN EN SALSA HOLANDESA DE CURRY Y BIMI AL GRILL 

ARROZ MELOSO DE POLLO DE CORRAL Y CONEJO (MÍNIMO 4 PERSONAS)
ARROZ AL SENYORET (MÍNIMO 4 PERSONAS)

HAMBURGUESA VEGANA

TORRIJA DE PAN BRIOCHE MOJADITA EN HORCHATA Y HELADO DE LECHE MERENGADA 
BROWNIE DE CHOCOLATE CON HELADO DE VAINILLA

(BEBIDA A PARTE)

(a compartir cada 4)

(a elegir)

26€

(Para comidas y cenas a partir de 12 personas)

(a elegir)
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Entrantes

Principal

Postre

PAN DE ACEITE HOJALDRADO CON TOMATITO Y ALL I OLI DE LA CASA
CROQUETA CASERA DE QUISQUILLA CON EMULSIÓN CÍTRICA DE GAMBA ROJA 

ENSALADILLA DE GAMBÓN, HUEVO FRITO Y HUEVAS DE LUMPO
ALCACHOFAS CON TIERRA DE JAMÓN IBÉRICO Y AJOS TIERNOS SALTEADOS

TORTITA DE SECRETO IBÉRICO CON SALSA PEKÍN (1UD)

BACALAO A LA VIZCAINA 
ENTRECOT TRINCHADO DE VACA VIEJA MADURADA 45 DÍAS

PAELLA DE ARROZ NEGRO
ARROZ DE MAGRET DE PATO, SETAS Y FOIE

TORRIJA DE PAN BRIOCHE MOJADITA EN HORCHATA Y HELADO DE LECHE MERENGADA 
BROWNIE DE CHOCOLATE CON HELADO DE VAINILLA

CAFÉ INCLUIDO

(BEBIDA A PARTE)

(a compartir cada 4)

(a elegir)

36€

(Para comidas y cenas a partir de 12 personas)

(a elegir)
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